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Inizi con euro
% Battuta di manzo a coltello, frollino salato, 16
Crema di pecorino e gel di miele al peperonCino™”’
% Tagliatelle di seppia, hummus di ceCi e sesamo hero™* 17
\¢ Branzino marinato g Secco, Con pahe hero ai cereali, 16
'Y prescinseua e Cipolla rossa Caramellata™
¢ TFlah di zucca e i suoi semi tostati, 16
fonduta di gorgonzola e Cialda di amaretti*™
ste Catte in cdsa
~+ Gpaghettone verde trafilato al bronzo, acciughe del Cantabrico 16
SuU Crema di Cavolfore e bricioling Croccante**
% Ghocchetti di patate al timo, vellutata di zucca, 15
salvia e hocciole tostate™®
~ TRaVioli di pesce in umami di pomodoro 16
CON |3 nhoStra bottarga e pomodorini Sialli confit*”*
& La lasagnetta al ragli di salsiccia con cuore di formaggio fuso” 14
l-e Insclite Auppe
% 2.Uppa di Cipolle con Crostino al gruyere’ 13
% LLa "zuppa dimenticata” con verza, 14
' patate e mostardella della Val Polcevera® (antica ricetta di famiglia)
Pasta e fagioli (ricetta Cilena) con Merquen e pahna acida™”™® 13
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~r Polpo’ alla piastra, Crema di patate dolCi, paprika affumiCata
e Cipo|lotto Cotto in bassa temperatura”

% Baccala in crosta di panco, uvetta,
zeste di limone e peperone Crusco™*
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Costine di agnhello e Carote arrostite al SOomaCco

Costine h2¢ con verza Viola all'aceto di lampone®

La Pluma” con chutnhey di frutta di stagione®
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[La costata della settimaha
by macelleria Massatorazza
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I Cont:orni

TRatatouille di verdure al fornho
e patate al fornho “sCiaCheele” con salsa yogurt’

Inhsalata d’ihverno
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Torta Gigi (nocciole e frutti di bosco)™”*

% Crema Catalana al sesamo nero™”*

% Peccato originale 2.0 (mela in tre consistenze)

% Sorbetto de| giorno
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% Tartelletta di frolla, Cremoso al CioCCOlato e pere al Vin brulé~”? 7
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